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Uvodnik Martine PINVILLOVE

Martine PINVILLOVA

Statni tajemnice pro obchod,
femesla, spotiebitelské
zélezitosti a socialni ekonomiku

Gastronomie jako zakladni prvek na$i identity se podili na
ekonomické dynamice nasich regiont i mezinarodnim vlivu
Francie. Féte de la Gastronomie je dulezita a jedinecna
turistickd gastronomicka udalost, kterou tvori skvélé slavnostni
akce po celé Francii i v zahranici.

Tento rok se kona 6. rocnik Féte de la Gastronomie a ja jsem
si prala, aby vSechny stoly a vSichni Francouzi skladali hold
jednomu spole¢nému tématu: lidové kuchyni. Od pouliéni
kuchyné ke kuchynim svéta, od kantyny po bistro je lidovych
kuchyni bezpocet a patfi vdem. Diky své rozmanitosti a
bohatstvi jsou soucasti naSeho spole¢ného dédictvi.

Toto téma je obrazem toho, co pfestavuje pro mnohé
Francouze gastronomie: zakladni hodnoty, jakymi je sdileni,
pfenos a spolecny Zivot. Lidové kuchyné se inspiruji stejné
v tradicich jako v obrazotvornosti.  Pfipominaji  hrejivé
vzpominky na jidla ochutnavana v rodinném kruhu, chvilky
srdecnosti, posezeni u stolu s pfateli, improvizované recepty
v nedéli vecer... Jsou Zivé, aktuéalni a kazdodenné se objevuji
na nasich talifich.

Od roku 2011 se Féte de la Gastronomie snaZi spojovat
profesionaly francouzské gastronomie a Sirokou verejnost, aby
tak oslavil naSe vyjimeéné dédictvi. Jako synonymum
velkorysosti, spoleCenského Zivota a hlavné radosti vyzdvihuje
tato akce naSe regionalni produkty, mistni speciality a
vyjimecné know-how vS8ech partnerd.

Francouzi nebo cizinci, mistni nebo turisté, gurmani nebo
zvédavci, zvu vas na schlzku, a to po celé Francii ve dnech
23., 24. a 25. zari 2016, kde proZijete, oslavite a opétovné
objevite chuté naSich mistnich specialit a setkate se s Zenami
Ci muzi, ktefi vytvareji gastronomii v nasi zemi.
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Co je ,,Féte de la Gastronomie*

Féte de la Gastronomie porada Ministerstvo prdmyslu, obchodu, investic a novych
technologii, vedené Martine PINVILLOVOU, statni tajemnici pro obchod, Femesla,
spotfebitelské zalezitosti a socialni ekonomiku, ve spolupraci se Stéphanem LE FOLL,
ministrem zemeé&délstvi, zemédeélsko-potravinarského primyslu a lesu.

Od roku 2011 se la Féte de la Gastronomie soustfeduje na lidové i slavnostni akce na
nasem Uzemi i za hranicemi.

Po dobu tfi dnGi se pracovnici v gastronomii, turistice nebo socialni ekonomii setkavaji se
Sirokou verejnosti a vyménuji si nazory na vSech zajimavych akcich svatku gastronomie.

V roce 2015 se vice nez 11 000 akci zucastnilo pfes 2 miliony navstévnikd a na 300 000
profesionald.

Pripravny vybor

Statni tajemnice Martine PINVILLOVA zve G&astniky Féte de la Gastronomie a také
vSechna partnerska média na dva pfipravné vybory. Prvni se konal 23. ¢ervna a druhy se
bude konat v zafi 2016.

Ridici vybory jsou nezbytné pro $koleni a povzbuzeni Ggastniki a médii v oblasti
strategickych a kulturnich zalezitosti Féte de la Gastronomie 2016, pro sdruzeni vSech
pobocek a kone¢né pro podporu zviditelnéni ambiciéznich projektl v celé zemi.

Prvni fidici vybor oficialné vyhlasil zahajeni nového ro€niku. To byla pfilezitost predstavit
Erica ROUXE, kmotra Féte de la Gastronomie, a také kliova témata, ktera se jako Cervena
nit prolinaji celym aktualnim ro¢nikem. Druhy fidici vybor pfedstavi nové stakeholdery a
oznami pfesny program akci nadchézejiciho ro¢niku.

Konference

Martine PINVILLOVA se rozhodla, Ze 12. zaFi zorganizuje v Bercy ambiciézni a komplexni
konferenci vénovanou lidové kuchyni.

Gastronomie ve Francii, to je:

e 87 miliard euro obratu a 794 000 zaméstnancl pobirajicich mzdu v restauracnich
profesich, coz je 5. sektor co do poétu zaméstnanc.

e 145 miliard euro obratu a 475 000 osob v produktivnim véku v povolanich
spojenych se stravovanim.

e 1,7 miliard euro obratu pro uméni stolovani.

e 13,5 % vydajl zahrani¢nich turistd.

TISKOVA ZPRAVA - FETE DE LA GASTRONOMIE |



La Féte de la Gastronomie vytvafi nové moznosti ve Francii i v zahrani¢i. Mnoho Francouzu
si ho oblibilo: propaguje hodnoty sdileni, vymén a objevovani.

Jeho ambice odpovidaji jeho potencialu:
e Vytvofit prvni gastronomickou a turistickou nabidku zemé.
e Ukazat bohatstvi a kvalitu vyrobkd, které tvofi nasi gastronomii.
e Podporovat profesionaly pracujici vtomto sektoru a ocenit kvalitu jejich prace a
jejich investic.
e Zpfistupnit gastronomii vSem: od déti po seniory pres socialné slabou vefejnost.

e Zhodnotit skvélé francouzské know-how a otevfit nové pracovni perspektivy jak
profesionalim v oblasti gastronomie, tak Sirokému mnozstvi amatér(.
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Lidové kuchyné, téma 2016

Féte de la Gastronomie vzdava kazdy rok poctu specialnimu tématu, které podnécuje
k pfemysleni o francouzské gastronomii a k jejimu objevovani. Téma zvolené pro 6. ro¢nik
je obrazem Féte de la Gastronomie: velkorysé, spole¢né pro vSechny a tvofivé.

Lidové kuchyné patfi vdem. Jsou to kazdodenni kuchyné, rodinna jidla, okamziky stravené
s prateli... Symboly kazdodennosti naSeho spolecného Zivota jsou jednoduché, pfistupné
v8em a syti se z rozmanitosti svéta, ulice i kolektivniho védomi.

Znovu a znovu jsou objevovany — doma, v jidelné nebo nad menu v restauraci. Lidové
kuchyné jsou také, a to predevSim, chutnymi kuchynémi, které vyzdvihuji regionalni
produkty a zuslechtuji know-how vsech, kdo se pohybuji v gastronomii.

Velkoryseé

Viele  Chutné
rele Kulturni = 3,4

Vsichni ~ Speciality  Setkavéni
Imaginativni Kazdodenni

Pestrost Rodiny Pristupné

Celek Gurmanskeé
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Eric ROUX, kmotr roéniku 2016

Téma, které pro letosSni rok vybrala statni
tajemnice Martine PINVILLOVA, potfebovalo
zapaleného a motivovaného specialistu,
ktery by zvladl pojmout vSechnu bohatost
lidovych kuchyni.

Eric ROUX, plGvodem z Auvergne, je jiz
dlouhou dobu horlivym obhéajcem lidovych
kuchyni; kuchyné kreativni, kazdodenni, sezonni a blizké. Jeho

Eric ROUX
Kmotr ro¢niku 2016 profesiondlni cesta ho od zemédélského technika, etnologického
Féte de la Gastronomie. studia a novinafiny dovedla za tficet let k tomu, Ze se lidové

©Ludovic Le Guyader /

www.ideemiam.com kuchyné dostaly do stfedu jeho aktivit. Jedenact let pracoval jako

redaktor pro Radio France a Canal+ a po boku Jeana-Pierra
COFFE se spolupodilel na tvorbé& poradd Cuisine TV Omnivore. V roce 2011 zalozil Eric
ROUX Observatoire des Cuisines Populaires, kde je dnes miuvéim. Jako autor a
dokumentarni kulinarni novinar publikoval v edici Menu Fretin v roce 2011 knihu Manuel des
cuisines populaires. Zcela souzni s tématem roku 2016, s kuchyni tradi¢ni, otevienou svétu
a sycenou potfebami, ale zejména radosti.

~Jaka Cest a jaké Stésti byt poZadan o funkci kmotra Féte de la Gastronomie
v ro¢niku 2016, ktery ma jako hlavni téma lidové kuchyné. Tyto kuchyné vychazejici
Z kazdodenni nezbytnosti, tvofené radosti a zpisobem, jak si predstavujeme svoje
Zivoty, jsou ve stfedu mé pozornosti uz dlouhou dobu, protoZze se povaZzuji za
bojovnika lidové kuchyné.

Lidové kuchyné jsou obcas neviditelné, protoZze jsou povaZované za nezbytné a
prilis vsedni. Ale kdo nevzpomina na maminku nebo babi¢ku a dédictvi chuti, které
vydrazdilo jeho chutové pohérky? S lidovymi kuchynémi se muzZeme setkat ve
znamych a uznavanych restauracich stejné jako v malych bufetech, existuji
samoziejmé v kazdé domacnosti, ale také ve Skolnich jidelnach naSich déti stejné
jako v podnikovych kantynach. Jaké bohatstvi, jaka pestrost, jaké vyzvy!

Oslavovat lidové kuchyné, to znamené oslavovat tradice, které se nikdy neztrati,
oslavovat pfenaseni know-how a védomosti stejné jako vytvaret a pretvaret vyrobky
podle zakladt nasi vyZivy, znamena to také oslavovat naSe rodinna jidla nebo jidla
s prateli, oboji uznavand UNESCO. A konecné to znamena oslavovat kuchyn,
kterou chceme sdilet s kazdym, komu zalezi na naSem puvodu a nasi vire. Tri
uZasné slavnostni dny, kdy budeme pripravovat, vymériovat si a sdilet nase
kuchyné, nas silné propoji kulturné i spole¢ensky a my si budeme moci pfedstavit,
jak Zit spolu.

Opravdu je to velké Stésti a velka Cest byt kmotrem a prosazovat a neustale
pfipominat hodnoty, které nachazime s pokorou a zvidavosti ve spole¢ném vareni a
jidle.”
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Lidové kuchyné, jak je vidi Eric ROUX
Lidové kuchyné jsou dostupné a jsou symbolem spole¢ného Zivota:

LLidova kuchyné je vsude — od Gstfedni kuchyné zavodni jidelny po vecefi s prateli
nebo s rodinou. Vyraz lidova se dotyka kazdodenni vyZivy poznamenané zvyky a
nutnosti jist kazdy den. Prostfednictvim naSich stravovacich navykd se projevuje
cela nase spolec¢nost i epocha. VyZiva je globalni socialni a kulturni ¢innost.

Diky kulturnim a regionalnim rozdilim a prinosu postupné migrace je naSe
soucasna spolec¢nost velmi riznoroda. Je to vice nez jedna lidova kuchyné, je tfeba
miluvit o lidovych kuchynich. Tyto kuchyné, rozdilné i Zivouci, se spojuji pfi hledani
spolecné existence.

Lidové kuchyné jsou charakteristické svou schopnosti adaptace vic¢i omezenim,
ktera vytvari misto, dostupnosti produktl a mistni praxe. Jsou neustale v pohybu a
pfizptsobuji se ¢asu a penézum nezbytnym pro pripravu kaZdodenniho jidla. Tyto
kuchyné ovladané kazdodennim Zivotem jsou strukturované jako jazyk. Vyrobky
Jsou slovni zasobou a recepty jsou vétna skladba.*”

Texty jsou prevzaty z webu OCPOP

Co to je OCPOP?

Observatoire des Cuisines Populaires (Pozorovatelna lidovych kuchyni) ma za cil objevovat
a pfedavat poznatky o sou€asné lidové kuchyni.

Vice informaci na webu: observatoirecuisinespopulaires.fr.
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Dulezité akce 2016

Pfenos a sdileni jsou stéZejnimi tématy a hodnotami 2016. Proto se tento rok Martine
PINVILLOVA rozhodla vyuZit toto nové téma prostiednictvim kurz( lidovych kuchyni.

Co to je lekce lidové kuchyné?

Ugastnici projektu jsou vyzvani, aby se podélili ve formé dilen nebo setkani o n&jaky recept,
ktery je jim drahy a ktery podle nich nejlépe predstavuje lidovou kuchyni. Tyto dilny, chvilky
tykajici se gastronomie, ale hlavné pratelska setkani, budou pfilezitosti pro sdileni tradic,
know-how a vzpominek mezi profesionaly, amatéry, novacky a/nebo nadsenci.

Rozmanitost nasich region(

Silnou strankou také bude pfilezitost ukazat celou rozmanitost kulinarniho dédictvi naSich
regiond. V tematickém pojeti letosSniho roku je vidét, jak jsou naSe regiony bohaté a
rozmanité. Kurzy lidovych kuchyni nabidnou skute¢nou okruzni cestu gurmanskou Francii a
objevovani vonavych specialit.

Od roku 2013 nabizi Féte de la Gastronomie kucharskou knihu Recettes de Chefs. Hlavni
komise Féte de la Gastronomie tak chce pfedstavit rozmanitost francouzskych talentd.
Letos budou recepty z kucharky Recettes de Chef dlisledné zaméreny na lidové, klasické
nebo revidované kuchyné.

Milovnici nebo nad$enci, stante se také Ucinkujicimi na Féte de la Gastronomie: pfetvorte
lidové recepty nasich $éfkuchar, sdilejte je s rodinou, se sousedy, s prateli...
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Typologie projekt

Mistni iniciativy, inovativni a originalni projekty vénované sdileni produktt a pfenosu know-
how... Pro kazdého néco!

Lidové bankety a pikniky #SDILENI

Jidlo soustfedéné na jeden recept, jednoho Séfkuchare, jeden vyrobek, okamziky sdileni na
originalnich mistech u stolu nebo na piknikové dece!

Gastronomické navstévy a trasy #OBJEVOVANI

Konference v mistnich a narodnich muzeich, navstévy ve vyrobnach predméta pro
stolovani, pedagogické trasy a degustace... Vydejte se za objevovanim naseho
gastronomického dédictvi a jeho historie!

Setkani s femesly #PREDAVANI

Debaty, informaéni dny, dny otevienych dvefi a mezigeneraéni vymény o know-how,
tradicich a tricich kazdého u&astnika.

Tviréi dilny a kucharské soutéze #TVORIVOST

Dilny ve Skolach a dilny vénované Siroké vefejnosti na téma provedeni receptu, historie
produktu, zodpovédné konzumace a spravného stravovani. Ke sporakim!
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Prvni projekty 2016

Sdileni, zhodnoceni dédictvi, pfenos know-how a tvofivosti jsou Ctyfi zakladni osy Féte de la
Gastronomie.

PritaZlivost Féte de la Gastronomie spociva v pestrosti nabizenych udalosti, a to na celém
Uzemi Francie.

V roce 2016 se vraceji:

e Féte de la Gastronomie et du Go(t na ostrové Réunion.

e Féte de la Gastronomie v Orléans.

e Week-end gourmand du chat perché v Dole.

e Féte de la Gastronomie v Nancy: Syr ve vSech podobach.
e Féte de la Gastronomie v Alsasku.

e Toulouse a Table.

e Conservatoire du Littoral.

e Pojdme na trh s Séfkuchafi Relais et Chateaux v Pafizi.

e Street Food Temple v Carreau du Temple v Pafizi.

A letos vam novi uéastnici chystaji dalsi prekvapeni! Bud'te pri tom...
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Jak nabidnout projekt pro Féte de la Gastronomie?

Féte de la Gastronomie je organizovan Ustfedni komisi pracujici pod vedenim ustfedni
komisarky Sophie LE BOULEISE MISE. Je to organ koordinujici praci vSech G¢astniku Féte
de la Gastronomie.

Ma za cil podporovat projekty, radit a doprovazet predkladatele projektll podle pfislusnosti
k tématu, teritoriu a strategii rozvoje. Komunikuje na narodni i mistni Grovni povahu a
rozmanitost projektu.

Aby mohl projekt dostat oznaceni ,Féte de la Gastronomie®, neni nic jednodussiho nez jit na
web www.fete-gastronomie.fr do zaloZky ,Inscrivez votre événement* a vyplnit
pozadovana pole. Tym Ustfedni komise prostuduje v kratké Ihuté kazdou nabidku.

Podniky, profesni spolky, femesinici, Séfkuchafi, mistni spolky nebo soukromnici... Kazdy
mUze zapsat svou akci!

Jak financovat projekt pro Féte de la Gastronomie?

Pro financovani projektu vramci Féte de la Gastronomie se predkladatelim projektd
nabizeji rizné moznosti:

e Partnerstvi s mistnimi Gzemné-spravnimi celky (Departementni nebo
regiondlni rada): pro prosazeni rozvoje turistiky nebo ekonomiky v souvislosti
s udalosti spojenou s gastronomii.

e Mecenasstvi: zadost o materialni podporu bez pfimé protihodnoty od pfijemce na
dilo nebo na osobu pro provozovani aktivit pfedstavujicich obecny zajem.

e Francouzské centrum pro fondy a nadace: umoznuje organizatordm akce, aby
se prihlasili jako kandidati prostfednictvim vybérového fizeni k projektu.

e Crowdfunding: diky on-line platformam crowdfundingu mohou pfedkladatelé
projektll pozadat Sirokou vefejnost o dary na podporu investic svych projektd.

e Kreativni Evropa: pro podporu kulturnich projektd, které zapadaji do evropské
dynamiky zhodnoceni kulturniho dédictvi, se muzete obratit na tuto evropskou
organizaci. Tato moznost se tyka: kulturnich a tvlréich organizaci, které jsou
pravnickou osobou minimalné dva roky (mistni a regionalni samospravy, podniky,
Ufady, nevladni organizace, malé a stfedni podniky, univerzity, asociace). Projekt je
hodnocen podle své relevance, kvality obsahu a aktivit, komunikace s médii a
kvality partneru.

e Evropsky fond pro regiondlni rozvoj (FEDER): fondy pfidéluji subvence
projektiim, které mifi k posileni teritorialni, socialni a ekonomické soudrznosti.
FEDER napomaha vyrovnavani nerovnosti mezi regiony a podporuje rozvoj
mistnich ekonomik.
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http://www.fete-gastronomie.fr/

Kontakty a komunikace

Kancelaf Martine PINVILLOVE:
+33 153 18 44 13 / sec.secacess-presse@cabinets.finances.gouv.fr

Ustfedni komise Féte de la Gastronomie:
+33 153 18 85 21 / projet@fete-gastronomie.fr

Sledujte Féte de la Gastronomie!
www.fete-gastronomie.fr

« Féte de la gastronomie »

@ _gastronomie_ #FeteGastronomie

@fete_gastronomie

Sdileni a ohlasy v sekci témat, reportdzi, interview... VSechny aktuality z gastronomie a Féte
de la Gastronomie ziskdate, kdyZ se zapiSete k odbéru newsletteru Lettre Gastronomique
na: fete-gastronomie.dge@finances.gouv.fr

Prijdte na letosni rocnik Féte de la Gastronomie
23., 24. a 25. zari 2016!
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Kontakty
Kancel&F Martine PINVILLOVE: +33 153 18 44 13

Ustfedni komise Féte de la Gastronomie: +33 153 18 85 21
Contacts

Cabinet de Martine PINVILLE : 01 5318 44 13
Commissariat général a la Féte de la Gastronomie : 01 53 18 85 21
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